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Wo Geschmack Geschichte schreibt: Der GenussGipfel kommt
zur Nordstil

Frankfurt am Main, 20. November 2025. Wenn Handwerk auf Hochgenuss trifft, wird
Hamburg zur Hauptstadt des guten Geschmacks: Vom 10. bis 12. Januar 2026 |adt
die Nordstil Winter zum groRRen Auftakt des neuen Messejahres im Norden —und
bringt mit dem GenussGipfel am 11. und 12. Januar das Who’s who der
Feinkostbranche auf das Hamburger Messegelande. In Halle B2.0G trifft sich, was
kulinarisch Rang und Namen hat: Manufakturen, Produzent*innen und
Handler*innen, die Genuss neu denken — authentisch, mutig und mit Geschmack.

Das renommierte Branchenevent feiert seine Premiere auf der Nordstil und schreibt nun
in Hamburg das nachste Kapitel seiner Erfolgsgeschichte. Zwei Tage voller Aromen,
Impulse und Entdeckungen stehen bevor, gekrént von einem besonderen Hohepunkt: Am
Montag, 12. Januar, wird auf dem Nordstil Forum das ,Produkt des Jahres* aus dem Kreis
der GenussGipfel Aussteller ausgezeichnet.
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Der GenussGipfel [adt am 11. und 12. Januar zum Degustieren,

Entdecken und Genief3en ein. Foto: Messe Frankfurt / Rolf Otzipka

Der GenussGipfel 1adt zu einer kulinarischen Weltreise ein — quer durch Regionen,
Aromen und Traditionen. Und wie konnte diese Reise anders beginnen als hier in
Hamburg selbst: die Hamburgische Gesellschatft fir Investitionen und Spirituosen, bringt
mit ihrem Bene Gin einen Hauch von Hansestadt in die Flasche — maritim, klar und mit
frischer Wacholdernote. Etwas weiter sidwestlich, in Oldenburg, verfeinert N8Schicht das
Thema Heimatgeschmack auf rustikale Art — mit kraftigen BBQ-Gewirzen, aromatischen
Marinaden und handgefertigtem Zubeh©ér fir authentische Grillmomente.



SiiRe Impulse kommen aus dem Siidosten Osterreichs: Zotter Schokolade z&hlt zu den
Pionieren der internationalen Bean-to-Bar-Bewegung — Schokoladenmanufakturen, die
den gesamten Prozess von der Bohne bis zur Tafel selbst gestalten. Die Marke steht fur
handwerkliche Qualitat, originelle Geschmacksideen und personalisierbare Verpackungen
mit Augenzwinkern. ,Wir haben uns zur Teilnahme am GenussGipfel im Rahmen der
Nordstil Messe entschieden, um andere Zielgruppen anzusprechen. Wir méchten Kunden
treffen, die den unvergleichlichen Genuss und das etwas ,andere’ Geschenk suchen. Fur
uns birgt der nérdliche Raum noch viel Potenzial und Kaufkraft,“ sagt Helmut Mayr,
Vertriebsleitung bei Zotter Schokolade.

GenussGipfel: Ein Erlebnis fir alle Sinne

Ein Duft von Bretagne, Provence und Cote d’Azur umgibt die Produkte von Le terroir: hier
gibt es franzdsische Delikatessen wie feine Cidres, maritime Kdstlichkeiten, Pasteten,
Pralinen und handgeschopftes Fleur de Sel zu bestaunen. Viani bringt italienische
Lebensfreude nach Hamburg: ausgewahlte Pasta, wiirzige Antipasti, Truffelcremes und
handwerklich hergestellte Pesti, die nach Italienurlaub schmecken. Dazu passt der feine
Grappa aus der Distilleria Marzadro, einem Familienbetrieb im Trentino, der mit
aromatischen Likéren und Destillaten die italienische Brennkunst hochhalt.

Die CH Group — Global Services LDA prasentiert portugiesische Feinkost, die ebenso zu
verzaubern weil3: fein eingelegte Meeresfriichte, aromatische Pasteix und intensive Salsa
mit der unverkennbaren Handschrift des Atlantiks und veredelt von der Sonne Portugals.
Deligreece, parallel zum GenussGipfel auch mit einem eigenen Stand auf der Nordstil
vertreten, ergénzt das mediterrane Ensemble mit mannigfaltigen griechischen
Kdstlichkeiten — von Olivenélen und Honig bis zu Krautern und Sugos, die die Vielfalt der
Agais auf den Teller bringen.

American Heritage bereichert den GenussGipfel um Feinkost-Klassiker aus Nordamerika
—von Ahornsirup und BBQ-Saucen Uber Cupcakes und Popcorn bis zu passenden
Kichen- und Wohnaccessoires made in USA. Aus Fernost kommt Kiyoko Craft mit einer
modernen Interpretation des japanischen Sake nach Hamburg. Klare Linien, natlrliche
Zutaten und fein austarierte Aromen machen die Neuauflage des Traditionsgetranks zu
einem Erlebnis fur alle Sinne.

Auf fernéstliche Prazision folgt nordische Klarheit: Dream of Sweden veredelt
skandinavische Schokoladenkreationen mit edlen Triffeln. Fangst aus Danemark
interpretiert nordische Fischkonserven als Tapas ganzlich neu — minimalistisch im Design,
maximal im Geschmack.

Die Nordstil Winter 2026 findet vom 10. bis 12. Januar auf dem Gelande der Hamburg
Messe statt. Der GenussGipfel lauft am 11. und 12. Januar parallel in Halle B2.0G.
Eine Ubersicht aller Aussteller des GenussGipfels finden Sie auf der Nordstil Website.

Die Nordstil Sommer findet vom 25. bis 27. Juli 2026 statt.


https://nordstil.messefrankfurt.com/hamburg/de/profil/genuss-gipfel.html
https://nordstil.messefrankfurt.com/hamburg/de/ausstellersuche.html?exhibitorProgramId=mf_sip_sap_20260560000_SI_25&page=1&pagesize=30
https://nordstil.messefrankfurt.com/hamburg/de/ausstellersuche.html?exhibitorProgramId=mf_sip_sap_20260560000_SI_25&page=1&pagesize=30

Anreise

Die Nordstil ist Uber die Eingange West (Schanzenviertel/Sternschanze), Mitte und Ost
(Stephansplatz/Dammtor) optimal erreichbar. Alle Eingéange sind direkt an den
offentlichen Nahverkehr angebunden und fihren ohne Umwege ins Messegeschehen.

Hinweis fir Journalisten: Weitere Informationen und Bildmaterial zur Nordstil finden Sie
unter: nordstil.messefrankfurt.com/presse

Hashtags: #nordstil26 #nordstiimesse
Folgen Sie der Nordstil auf Instagram: www.instagram.com/nordstilmesse
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Ihr Kontakt:

Konstantin Rohé

Tel.: +49 69 75 75- 3798
konstantin.rohe @messefrankfurt.com
Messe Frankfurt Exhibition GmbH
Ludwig-Erhard-Anlage 1

60327 Frankfurt am Main
www.messefrankfurt.com

Hintergrundinformation Messe Frankfurt
www.messefrankfurt.com/hintergrundinformationen

Hintergrundinformationen zu Conzoom Circle
conzoom-circle.messefrankfurt.com/information



http://www.nordstil.messefrankfurt.com/journalisten
http://www.instagram.com/nordstilmesse
mailto:konstantin.rohe@messefrankfurt.com
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https://conzoom-circle.messefrankfurt.com/worldwide/de/presse/hintergrundinformation.html

